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dr. sc. Zdenko Frani6
Znanstveni savletnik u lnstitutu za medicinska
istraZivanja i medicinu rada, certificirani
ekolodki pdelar (selo Klinac pokraj Petrinje)
e-postaJranic@klinac.eu

delari se tijekom cijele godine brinu o pde- br. 84/2015) - registrirati taj objekt za primarnu proi-
zvodnju pdelinjih proizvoda. Pritom se pod ,,objektom
za primarnu proizvodnju pdelinjih proizvoda" podra-
zumijeva objekt u kojem se p6elinji proizvodi podri-
jetlom iz vlastitog pdelinjaka sakupljaju, vrcaju, pune,
pakiraju i skladi5te, a namijenjeni su stavljanju nat"Zi-
5te. lsti dokument propisuje i detaljan postupak regi-
stracije subjekata u poslovanju s hranom te postup-
ke registracije i odobravanja objekata u poslovanju s
hranom. Pripadaju6i formulari dostupni su na mrez-
nim stranicama Ministarstva poljoprivrede Republike
Hrvatske, Uprave za veterinarstvo i sigurnost hranel.

lznimno, od dlanka 5. Pravilnika, a sukladno odred-
bama dlanka 6., obvezi registracije ne podlijeZu
objekti za primarnu proizvodnju pdelinjih proizvoda
koji izravno opskrbljuju kra1njeg potro5ada na mjestu
proizvodnje malom kolicinom primarnih proizvoda, a
koji obuhva6a cjelokupnu kolicinu pcelinjih proizvo-
da proizvedenih na vlastiiom p6elinjaku. Koliko todno
iznosi ,,mala kolicina", u Pravilniku nije definirano. Ta
nedoredenost upu6uje na to da je procjena ,,male ko-
lidine", a posljedidno i obveze registracije objekta za
primarnu proizvodnju pdelinjih proizvoda, ostavljena
diskrecijskom pravu zakonodavca, odnosno nadleZ-
nih tijela.

ODRHDBE O HIGIJEN!{J PRIMARNTOJ PROIZVOD.
i{JI I POVEZANIM DJELATI{OSTIMA

Pravilnik o registraciji subjekata te registraciji i odo-
bravanju objekata u poslovanju s hranom propisu;e
da su subjekti u poslovanju s hranom koji oosluju u
objektu za primarnu proizvodnju pdelinjih proizvoda
duZniosigurati:
1. da objekt ispunjava zahtjeve propisane odred-

bama Priloga l. Uredbe (EZ) br. A52/2004 Europ-
skog parlamenta i Vijeca od 29. travnja 2004. o
higijeni hrane

2. da se objekt sastoji najmanje od prostorije nami-
jenjene iskljucivo rukovanju s pcelinjim proizvodi-
ma, a koja ukljucuje prostor za skladistenje pde-
linjih proizvoda i prostor za malerijal za pakiranje
p6elinjih proizvoda.

ama i vesele se njihovu napretku, dodaju

vrcanje, prerada i iuvanje pielinjih proizvoda

im hranu u sezoni kada je nema u prirodi,
osiguravaju vodu za pice, lijece ih od bole-

sti... Sto je tek malena naknada pdelama za njihovu
marljivost i neumornost, za dane i mjesece provede-
ne na cvjetnim poljima u borbi za svako zrnce cvjet-
noga praha i svaku kapljicu slatkoga biljnog soka.
Stoga je vrcanje meda za pdelare svedanost, narav-
no, ako su prirodni uvjeti bili naklonjeni pdelarenju
pa da se ima Sto vrcati. No prije vrcanja pdelari, po-
sebice oni ekolo5ki, trebaju ispuniti niz preduvjeta
i osigurati odgovaraju6u infrastrukturu. Objasnimo
stoga najprije administrativne uvjete koji se odnose
na prostorije za vrcanje meda.

REGI$TRACIJA OBJEKATA ZA PRIM,qRNL' PRCII.
ZVODI{JU PEELI NJI I..I PRCIIZVODA

Prema europskoj pravnoj stedevini, koja je, narav-
no, prenesena i u hrvatsko zakonodavstvo, pdelari
u trenutku vrcanja meda koji je namijenjen stavljanju
na trZi5te postaju ,,subjekti u poslovanju s hranom".
Pravno, takav subjekt posluje u ,,objektu za primarnu
proizvodnju pdelinjih proizvoda" te je duZan - suklad-
no posebnim odredbama za objekte koji podlijeZu
nadzoru veterinarske inspekcije reguliranima u dlan-
ku 5. Pravilnika o registraciji subjekata te registraciji
i odobravanju objekata u poslovanju s hranom (NN

REGISTRIBANI OBJEKT PRIMARNE PROIZVODNJE
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Odredbe Priloga l. Uredbe (EZ) br. 852/2OO4 de-
taljnije razraduju Direktivu Vije6a 93/43/EEZ od 14.
lipnja 1993. o higijeni hrane, a u kojoj su utvrdena
op6a pravila o higijeni hrane i postupci za provjeru
pridrZavanja tih pravila. Naime, iskustvo je pokazalo
da su ta pravila i postupci dobar temelj za osigura-
nje sigurnosti hrane. U okviru zajednidke europske
poljoprivredne politike donesene su mnoge direkti-
ve kojima su utvrdena posebna zdravstvena pravila
zaproizvodnju istavljanje u promet proizvoda iz Pri-
loga l. Ugovoru o osnivanju Europske zajednice. Ta
su zdravstvena pravila smanjila trgovadke prepreke
za dotidne proizvode, doprinose6i time stvaranju
unutarnjeg trZiSta, ali i osiguravajuci visok siupanj
za5tite javnog zdravlla. Provedba Uredbe (EZ) br.
852/2OO4 u Hrvatskoj je regulirana Zakonom o higi-
jeni hrane i mikrobiolo5kim kriterijima za hranu (NN
br.81/2013).

Dakle, Prilog l. Uredbe (EZ)br.852/2004 obraduje:
1. opce odredbe o higijeni za primarnu proizvod-

nju i s njom povezane djelatnosti
o prijevoz, skladiStenje i rukovanje primarnim

proizvodima na mjestu proizvodnje, pod
uvjetom da se time bitno ne mijenjanju

. svojstva tih proizvoda

. odredbe o higijeni

. vodenje evidencija
2. preporuke za vodide za dobru higijensku praksu.

PCIBRA HIGI.JTruSKA PfiAKSA

Uredba (EZ) br. 852/2004 propisuje zahtjeve na
nacionalne vodi6e i vodice Europske za:lednice za
dobru higijensku praksu i za primjenu na6ela HA-
CCP-a (Hazard Analysis Critical Control Points'?). U
pdelarstvu je takav vodid izradio Hrvatski pcelarski
savez u dokumentu: Smjernice Hrvatskog pcelar-
skog saveza za dobru p6elarsku praksu (DPP) pre-
ma nacelima HACCP sustava3, koji daje smjernice
dobrih higijenskih obicaja u pcelarstvu u ispunjava-
nju zahtjeva relevantne europske i nacionalne za-
konske regulative i normativnih dokumenta.

Dobro postavljen HACCP sustav, bez obzira na to
je li formalno cerlificiran od nekog akreditiranog

'?(Sustav) analize opasnosti i kritidnih kontrolnih todaka
3http://www.pcela.hrlimages/dpp.doc

certifikacijskog tijela ili je samo dobro (interno) do-
kumentiran, predstavlja najbolji alal za identifikaciju
svih kriticnih kontrolnih todaka proizvodnog proce-
sa na kojima se mogu kontrolirati biolo5ki, kemijski
ili fizidki 6imbenici rizikau cilju provodenja preven-
tivnih radnji s ciljem sprjedavanja prekoracenja do-
pu5tenih granica pojedinih parametara.

Vezano uz vrcanje meda, posebice je uvjetovano
sljede6e:
. prostor za vrcanje meda mora biti dist i odgo-

varajuce ureden
u vrijeme vrcanja za sprje6avanje ulaska inse-
kata (pdela, osa itd.) preporuduje se stavljanje
mrelazazailitu od insekata na prozore i ispred
ventilacijskih otvora
sva oprema koja nije namijenjena punjenju tre-
ba se primjereno pohraniti i ukloniti iz prostora
u kojem se radi
svu opremu i pomagala treba odrZavati u do-
brom stanju, u skladu s uputama proizvodada i

dobrom pdelarskom praksom
u radnom prostoru treba biti postavljen ormari6
za prvu pomo6
treba posvetiti posebnu pozornost zbrinjavanju
otpadaka:

a. ko5evi pored umivaonikaza ruke mogu
biti otkriveni

b. nije dopu5teno u njih odlagati organske
otpatke

c. u njima moraju biti stavljene plastidne
vrecice.

d. vrecice moraju biti namjenske i ne smiju
se upotrebljavati za namirnice (za otpatke)

med ne smije biti izloZen fizikalnim, biolo5kim i

kemijskim rizicima
otklapanje mednih poklopca obavlja se u istom
prostoru gdje se vrca med
ako se za diScenje meda ne upotrebljavaju cje-
dila, tada se prvo obiranje mora obaviti najka-
snije u roku od tri dana nakon vrcanja
prije cijedenja/obianja p6elar uvijek mora vi-
zualno pregledati sva radna pomagala te ona
koja su o5te6ena treba ukloniti ili zamijeniti (npr.
cjedila)

NA VFCANJE IDE POKLOPLJEN MED



MED IZ PLODISTA SE NE VRCA

. materijal (ambalala, naprave za vrcanje meda,
sita) koji dolazi u dodir s medom i drugim pdeli-
njim proizvodima mora biti primjeren

r ako se provodi obiranje, drugo se obiranje pre-
poru6uje obaviti '14 dana nakon vrcanja; postu-
pak se po potrebi ponavlja dok povr5ina meda
nije posve cista i bez mjehuri6a

. tijekom vrcanja p6elar i osobe koje mu pomaZu
nose distu odjecu; tijekom cijelog se procesa
vrcanja meda u tom prostoru ne pu5i i ne jede

. vrcaljke, posude i oprema moraju biti od odgo-
varaju6ih materijala

o prije po6etka vrcanja prostor, orude i opremu
treba temeljito ocistiti

. tijekom vrcanja meda u tom se prostoru ne smi-
je obavljati ni5ta drugo

. tijekom vrcanja doma6e Zivotinje nemaju pri-
stup tom prostoru

DOBNA PC=LARSKA PRAKSA

Osim Sto pruZa pdelarima sjajnu pomo6 pri dizajni-
ranju i uspostavi HACCP sustava, DPP je nezaobi-
lazni referentni dokument iza mnoge ostale pdelar-
ske aktivnosti. Vezano uz vrcanje meda, DPP tako
obraduje:
. op6e zahtjeve i preporuke za prostor u kojem

se provodi vrcanje i povezane aktivnosti
. zahtjeve koje moraju ispunjavati mjesta zapranje
o preporuke za opremu i pomagala, radne povr-

Sine i radnu opremu za prostor za vrcanje i pu-
nionicu meda

. op6e zahtjeve i preporuke tijekom procesa vr-
canja meda i pretakanja u transportne/skladi5-
ne posude.

o Takoder, DPP vrlo detaljno obraduje mjere ve-
zane uz vodenje evidencija te daje ve6 gotove
primjere obrazaca koje pdelar treba ispunjavati
i davati na uvid nadleZnim tijelima, kao i kontrol-
nom tijelu koje certificira ekolo5ku proizvodnju.

D*DAThII ZAHTJEVI ZA EKOLOsKE PEFLAHE

Dodatni zahtjevi koje trebaju ispunjavati ekolo5-
ki p6elari u pogledu vrcanja meda propisani su u

Uredbi Vijeca {EZ) br. 834/2007 i Uredbi Komisije
(EZ) br.889/2008. Ti su zahtjevi kako slijedi:
r prehrana kolonija pdela dopu5tena je samo

kada je preZivljavanje roja dovedeno u opa-
snost zbog klimatskih uvjeta i samo izmedu po-
sljednjeg vrcanja meda i 15 dana prije podetka
sljede6eg razdoblja ispade nektara ili medljike;
prehranu mora diniti ekolo5ki med, ekolo5ki 5e-
6erni sirup ili ekolo6ki 5e6er

. zabranjeno je uni5tavanje p6ela u sa6ima kao
metoda sakupljanja p6elinjih proizvoda

. zabranjena je upotreba plodi5nog saca za vr-
canje meda

. zabraniena je upotreba kemijskih sintetskih
sredstava za odbijanje insekata tijekom postu-
paka vrcanja meda

. u upisniku pdelinjaka biljeZi se i dokumentira
odstranjivanje dijelova ko5nica u kojima je med,
kao i postupci vrcanja meda; ovaj se zahtjev
odnosi i na medne okvire koji 6e se adekvat-
no pohraniti i kasnije rabiti za prihranu pcelinjih
zajednica

o evidentiraju se sve mjere kojima se postiZe
ispunjenje ovih zahtjeva, odnosno osigurava
primjereno vrcanje, prerada i duvanje p6elinjih
proizvoda.

VODENJE €VIDENCIJE

Vidjeli smo da svi normativni dokumenti (zakoni,
uredbe, pravilnici, vodici i sl.) zahtijevaju vodenje
evidencije o pdelinjaku i pdelarskim (i drugim) aktiv-
nostima (uklju6uju6i i vrcanje meda) te prikupljanje
zapisa kao objektivnih dokaza ispunjavanja poje-
dinih zahtjeva. To se posebice odnosi na ekolo5ke
pdelare, koji se nalaze pod sustavnom kontrolom
akreditiranoga kontrolnog tijela. Stoga 6emo o vo-
denju evidencije re6i ne5to vi5e u sljede6em nastav-
ku ovoga serijala.

svE pRocESE exoro5rr pRotzvoDNJE KoNTRoLtRA NADZoRNo IJELo

HRVATSKA PCELA RUJAN - 2016.


